CHARMANT 2025
Rupes Nobilis

Locatie si istorie

Domeniile HB Wine din Covasint sunt situate in Podgoria Minig-Maderat, pe varful dealului cu expunere sud-
vestica, cu vedere la splendida Cetate Siria. Podgoria, una dintre cele mai vechi de pe teritoriul Romaniei,
este situata pe dealurile vestice ale muntilor Zarandului, intre apele Muresului si ale Crisului Alb, dau nastere
unor vinuri rosii cu o culoare intensa, corpolente, cu o eleganta si mineralitate extrase din “stanca nobila”
(Rupes Nobilis). Cele mai vechi marturii ale podgoriei dateaza din secolul al Xl-lea, in anul 1038, Gizella,
prima regina a Ungariei, a daruit, cu incuviintarea sotului sau, regele Stefan |, "opt vii", situate pe dealul Macra
(Mocrea), din hotarul Minigului, abatiei din Bakanybel, dupa infrangerea voievodului Ahtum, descendentul lui
Glad noteaza istoricul E. Gluck.

Legenda
Legenda spune ca Cetatea Siria, impreuna cu cetatile Soimos si Dezna au fost construite de trei surori. Prima

spuse: ,Dacéd ma ajutd Dumnezeu, cetatea mea va fi terminatd maine”. A doua spuse si ea: ,Si cetatea mea
va fi gata mane cu ajutorul lui Dumnezeu”. Cea de-a treia sora spuse sfidator: ,Chiar daca nu ma ajuta
Dumnezeu si cetatea mea va fi gata maine”. Drept pedeapsa pentru necredinta ei, dupa ce mesterii terminara
constructia, cetatile s-au prabusit. Fecioarele s-au transformat in trei serpi albi purtdnd o coroana si o cheie
de aur in gura. Legenda mai spune ca serpii apar in fiecare an asteptandu-si eliberatorul care sa le ia
coroanele si cheile. De abia atunci se vor transforma din nou in fete si cetatile se vor inalta din nou in toata
splendoarea.

Note de degustare: Vin efervescent, proaspat si elegant, cu arome fine de fructe coapte
(piersica, para) completate de note florale discrete. Perlajul fin
sustine o textura delicata si un final rafinat, persistent.

Asociere culinara: Ideal alaturi de aperitive usoare, fructe de mare, peste, salate fresh
sau branzeturi moi. Se potriveste excelent si cu deserturi fine pe
baza de fructe sau ca aperitiv pentru ocazii speciale.

Struguri: 100% Mustoasa de Maderat — soi autohton roménesc apreciat
pentru aciditatea sa naturala ridicata, prospetimea aromatica si
capacitatea de a produce vinuri lejere, fructate si foarte expresive,
ideale pentru stiluri efervescente.

Vinificatie: Obtinut prin metoda Charmat, unde a doua fermentatie are loc in
tancuri de inox sub presiune. Aceasta tehnica permite pastrarea
prospetimii si a caracterului aromatic al soiului Mustoasa de
Maderat, evidentiind notele fructate si florale, precum si perlajul fin
si elegant.

Date tehnice: Alcool: 11,5% vol.
Aciditate: medie, bine echilibrata

Zahar rezidual: brut
Temperatura de servire: 6—8°C
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